
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

P L A T S  
 

Galettes de Pommes de Terre à  L’Alsaciennes,  
Fromage Blanc et Salade 

Nature 14.90 Munster 15.9  
Jambon fumé 15.9 Saumon Fumé 17.9 

 

Poêlée de Spaetzles, 
Crème de Courge, Gremolata à la Noisette et Comté 16 

Sauce Munster, Jambon Fumé, Croûtons 16 
Sauce Champignons, Persillade, Croûtons 16 

 

Burger Bâle 
Pain Burger, Steak Haché, Sauce Bâle, Emmental,  

Compotée d’Oignons, Salade et Frites  
16,9 

 

Choucroute du Bâle, 
Knack, Saucisse fumée, Lard Fumé, Lard Salé, Collet Salé 

19,9 
 

Pavé de Rumsteak, Beurre Maître d’Hôtel et Frites 
19.5 

 

Tartare de Bœuf, Frites et Salade 
17.5 

 

Fish & Chips du Bâle, Sauce Tartare 
16.5 

 
Cordon Bleu de Volaille, Frites et Salade Verte  

Supp Sauce Crème Champignons ou Sauce Munster + 1,5 
19,5 

 
 
 

 
 
 

 

D E S S E R T S  
 

Tarte Maison 
7 
 

Kouglof façon Baba au Rhum,  
Chantilly  

8 
 

Black Cookie Mi-Cuit Minute,  
Chocolat Noir et Blanc, Noix de Pécan, Praliné, 

Glace Vanille 
8 
 

Café/Thé Gourmand 
10 

 

Crème Brûlée à la Vanille 
8 
 

Profiterole, 
Glace Vanille, Sauce Chocolat, Chantilly 

8 
 
 
 

F R O M A G E  
 

Assiette de Fromages  
8 

 

S U G G E S T I O N S   
 

Soupe à l’Oignon Gratinée 
8,9 

 
Camembert Rôti au Romarin & Miel, 
Pommes de Terre Grenaille et Salade Verte 

16,9 
 

Käseschnitte, 
Tranche de Pain de Campagne au Vin Blanc, 

 Fromage Fondu, Jambon Fumé,  
Œuf Mollet et Salade Verte  

16,9 
 

 

Pâté en Croûte Richelieu, 
Salade Verte  

12,9 
 
 
 
 

L E  P E T I T  S U I S S E  -12 ans 

 
Poulet Crispy, Frites 

 
Une boule de glace au choix 

11 
 

Une Liste des allergènes est disponible auprès de votre chef de rang. – Prix nets en Euros, Taxes et service compris 
Une Carafe d’Eau est disponible sur simple demande aux Consommateurs 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


